


Légende : 

Elu par les enfants 

BIO  PRODUIT REGIONAL 

Sans viande Nouveau 

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements 

l undi  06 novembre mardi 07 novembre m e rcre d i 08 no ve m b re j eudi  09 novembre ve nd re d i 10 no ve m b re l undi  04 décembre mardi 05 déc embre m e rcre d i 06 d é ce m b re j eudi  07 décembre ve nd re d i 08 d é ce m b re

Salade de maïs
Chiffonade de laitue 

et ses croûtons 

Macédoine à la 

mayonnaise
Potage de légumes Radis beurre Salade de maïs

Batavia et ses 

croûtons 

Chou blanc à la 

mayonnase

Carottes BIO en 

vinaigrette
Saucison à l'ail

Sauté de volaille au 

paprika
Rôti de veau au jus

Filet de colin 

meunière
Rôti de dinde au Thym

Sauté de veau 

marengo

Filet de poisson façon 

fish and chips

Jeunes carottes Boulgour BIO
Chou fleur en 

béchamel
Haricots beurre au jus Poêlée de légumes Epinards en béchamel

Suisse fruité Edam Camembert
Yaourt brassé aux 

fruits mixés

Rondelé au sel de 

camargue

Rondelé au sel de 

camargue
Vache qui rit Brie Gouda BIO Yaourt BIO sucré

Fruit de saison
Flan nappé au 

caramel
Fruit de saison Fruit de saison Tarte au citron du chef Fruit de saison Liégeois au chocolat Riz au lait Fruit de saison BIO Tarte au flan du chef

lundi  13 novembre mardi 14 novembre m e rcre d i 15 no ve m b re j eudi  16 novembre ve nd re d i 17 no ve m b re l undi  11 décembre mardi 12 déc embre m e rcre d i 13 d é ce m b re j eudi  14 décembre ve nd re d i 15 d é ce m b re

Taboulé BIO Carottes râpées Salade de Pâtes Céleri BIO rémoulade Rosette
Salade de pois 

chiches

Chiffonade de laitue 

et ses croûtons 
Potage de légumes

Betteraves  à 

échalote

Chou blanc à la 

mayonnase

Paupiette de veau 

chasseur
Rôti de porc au jus Bœuf braisé

Omelette BIO

Sauce marengo 
Omelette fraiche 

Garniture façon 

carbonara

Sauté de bœuf 

hongroise

Aiguillettes de poulet 

à l'orientale

Filet de colin 

meunière

Petits pois mitonnés Lentilles cuisinées Brocolis en béchamel Coquillettes BIO Jardinière de légumes Coquillettes Riz créole Semoule BIO au jus Purée de carottes

Vache qui rit Yaourt sucré
Bûchette au lait de 

mélange
Gouda BIO Mimoelette Suisse fruité Emmental Tomme blanche Yaourt sucré Crème anglaise

Compote de fruits Fruit de saison Mousse au chocolat Fruit de saison BIO Fruit de saison Fruit de saison BIO Flan vanille Fruit de saison Fruit de saison Quatre quart du chef

lundi  20 novembre mardi 21 novembre THANKSGIVING jeudi  23 novembre repas pot ager lundi  18 décembre mardi 19 déc embre m e rcre d i 20 d é ce m b re j eudi  21 décembre ve nd re d i 22 d é ce m b re

Batavia et ses 

croûtons 
Beignet de chou fleur Coleslaw Potage de légumes Radis beurre Carottes râpées Radis beurre

Batavia et ses 

croûtons 

Betteraves en 

vinaigrette

Betteraves BIO en 

vinaigrette

Normandin de veau 

au jus

Poêlée de colin doré 

au beurre

Roasted turkey with 

rosemary sauce
Steak haché au jus Poisson pané

Sauté de dinde au 

curry

Quenelle nature BIO 

sauce tomate

Semoule Jardinière de légumes Potatoes Frites et ketchup Petit pois mitonnés Haricots verts au jus Riz BIO pilaf

Emmental Suisse fruité Cheese Cantafrais Yaourt BIO vanille
Bûchette au lait de 

mélange
Coulommiers

Yaourt brassé aux 

fruits mixés
Petit cotentin nature Edam BIO

Compote de pommes 

BIO
Fruit de saison Caramel cream Fruit de saison

Cake à la carotte du 

chef
Crème dessert vanille 

Compote de pommes 

BIO
Gaufre liégeoise Fruit de saison Fruit de saison BIO

lundi  27 novembre mardi 28 novembre m e rcre d i 29 no ve m b re j eudi  30 novembre ve nd re d i 01 d é ce m b re

Betteraves BIO en 

vinaigrette
Crêpe au fromage Pomelos au sucre Carottes râpées Potage de légumes

Boulettes de bœuf 

BIO en sauce
Rôti de porc au jus Cuisse de poulet rôti

Sauté de bœuf au 

paprika

Pépites de colin aux 3 

céréales

Coquillettes BIO
Chou fleur en 

béchamel
Purée d'épinards Petits pois à l'étuvée Riz pilaf

Brie BIO Camembert Yaourt BIO sucré Crème anglaise Emmental 

Fruit de saison BIO Fruit de saison Gaufre liégeoise
Gâteau aux myrtilles 

du chef
Fruit de saison

" nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entraîner des allergies ou intolérances".

Raviolis tofu basilicHachis Parmentier
Saucisse grillée et 

ses haricots blancs
Hachis Parmentier

Brandade de poisson

Lasagnes à la 

bolognaise

assiette du potager 

(pommes dauphines 

et flageolets à la 

tomate)

Tortelini à la viande et 

sa sauce du chef

Un menu de noël sera servi au cours de la 
semaine du 18 au 22 Décembre, 
cependant sa date sera tenue secrête 
jusqu'au dernier moment.


